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LES PRODUCTEURS

Bolle & e SA, Morges

Hensi Bowrgeois, Samt-Livies
Jean-Daniel Coeytaux, Yens
Jean-trangois Csoisied, Lonay

Daniel Cruchon, Lonay

Hensi Cruchon, Fchichens

Roland Cruchon & Fils, Cave du Signal, Echichens
Pierre de Buten, Le (hdteau, Denens
Domame de la Ville de #orges, Morges
Domaines de Marcelin, Morges
Domaing de Marcy, Saint-Prex

Domaing de Tere-Neuve, Saint-Piex
Daomaine des Chentres, Etoy

Domaine viticole de Valmont, Morges
Domaine de Luze, Chigny

Pieire Fontannaz, Cully

Bemard Girardet, Lubly

André Grand & Fils, Epesses

Miche! & Martial Gros, Echichens
Hammel SA, kolle

Jacky linhof, Chigny

Stéphane Locher, Saint-Prex

Lt Magnollay, Domaine de [Ecoreudt, Etoy
Philippe Martin, Echandens

Fierre-Andie Meylan et Cédric Albies, Mont-sur-Rolle
Raymond Paccot, Féchy

Lug Pellet, Mont-sur-Rolle

Kiched Perey, Domamne de la Baike, Vufflens-le-Chateau
Michel Perrin, Reverolle

Rémy Aguet, Fechy

Roger Romon, Yillars-Ste-Croix

Daniel Rassier, Lavigny
Jean-David Rassier, Lavigny

Pierre Sauty, Denens

Schenk s4, Rolle

jacques et Stéphane Schmidt, Lavigny
Assodiation viticoie d’Aubonne, Aubonne
Pierre-Alain Tardy, Sant-Prex
Jean & Pierie Testuz SA, Treytarrens

Lug Tétaz, Momges

Uvawns, Cave de la (ate, Totochenas
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MABRCHE DU VIN

204eme vente des vins des domaines de la Ville de
Lausanne du millésime 2006

Un fossé semble se creuser
entre les rouges et les blancs

«Embouteillage au centre-ville en début de soiréen, «Les
vins de la Ville de Lausanne partent comme des petits
pains» ou encore «Les crus lausannois sont vendus a prix
d'or dans le plus grand magasin de Berlin» titre Iz presse
locale. Certes, l'opération séduction «expo-mise en bou-
teilles au Forum de I'Hétel de Ville» aupres de 1a population
lausannoise n'a pas manqué de charme ni d'intérét. Sajuons
ict la prestation du tonnelier, dont le savoir faire et la tech-

nicité a sus metire en valeur une cuvée primeur de Gamay
Mont-sur-Rolle Abbaye de Mont 2006, ainsi que l'idée de
parcoutir de nouveaux chemins et pourquoi pas, d'ici en la,
au Stadthaus de Zorich? — André Linherr analyse:

Le Clos des Abbayes.

Les résultats da Ja mise des vins de la récolte 2006

Abbaye de Mont.

Four ce qui est des «petits
painss ou du ¢4 orix dors, jo
reste plug circonspect. Par de-
finitfon les petits paing me
semblent faire mauvais meéna-
ge aver des invendus racu-
rants et la cotation & prix dor,
retenue, me semble irds relat-
vo. D'une oart il faut remonter
a 1998 pour retrouver un prix
moyven misé sur lensemble
des & damaines, donl le prix
d'échute émarge avec celui
de cette annee et ceci pour
un volume global mis aux en-
chéres inférigur de presgue
40 000 litres. Dautre part, un
fossé semble se creuser entre
le résultat enregistré par les
rouges ‘ace aux blancs. le
rmarche, toutes aires do wo-

ducton confordues, sembie
se recentrer sur ces derniers.
Lt il faudra ercore compler
avco  Jne  progressicn cdes
surfaces de rouges, en parti-
culer 4 Allaman au Chateau
de Hoohetort, ol les cépages
retenus sont le Gamaret, e
Garanocir et 2 Merlot qui ne
manguercnt pas  den  re-
hausser raftrait.

Reflet de Fétat du marché

Lanalyse des résuliats de la
mise entre les régiors de la
Cote ot du Lavaux cst agale-
ment inferessante. Lo effal
pour | a Cate. maigre un résul
lal en lagére hausse, i refléte
ien I'éfat du marchg Le vo'u-
me, sensiblement inferieur &

2004
CHR bl | CHRrg | ADMBl | ADMrg | BURDI | BUR'rg | COME | CDMrg } CDAB | CDArg 7 dex 3 domalnes DEZ Ch
Frive | Friitre | FrAitre | Fr.fltre | FrAitve | Froute | Friitrm | Friitra | FrAire | Friitre | sblencs | o rouges {# bl +rg. | cproscr
Misa & prix [+ 7.00 6.00 7.00 8.00 1200 15.00 17.00 1503 17.00 2200
Mirirmurm .00 T30 8.00 7.00 14.20 12.00 1660 17.00 17.10 1700 2200
Moysnne %.32 T.52 [ ] 1.07 14.37 12.47 1775 17.16 17.84 17.28 1155 10.04 11.35 22.02
Maxi 6.30 8.10 8.0d 800 18.00 14.00 19.10 17.80 18.50 8.9 2220
A vendre (ifresy EO75] 5224 EB5455 167200 18050 E175] 230485 26601  25CA0 yg10 147185 I900 181545 518
Wendu {litres} BoTS 5225 BS455 15770) 18050 &176] o495 2860 250A0 3610} 147155 33440 1007598 420
Irvendy (Rires) 0 o 0 as5Q ¢ 0 o} o 1] 0 ] 50 950 96
% vendy} 100.00%] 100.00%) 100.00%| 54.32%] 100.00%| 100.00%| 100.0C%] 100.00%] 100.00%| 100.00%| 100.00%] o97.24%| sed4su| s51.40%
Mantsnt (Fr){ 50'208] 30°292] #17°325( 111'473] 257536] 76'979] S41396)] 45657| X47479] 62386] 1714742] 3395797| 2049939 250
[Resutat total iFr) - 2059188}
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lan passe, n'a que ped influen-
ot le oprix el sy grands
acteurs  de
rivvdiont pas ete résents, W
rasuitat en aurait At 1out autre

la  distritnaton

Cluant au prix des Lavaux
blancs. i etat privisinle gue
ces derniers senvolent, au vu
de leur rarete; dautant plus,
pour le Nomaine du Burignon,
une intervention identiqgue a

MABCHE DU VIN

vaau payer rop chrement cet
ecan ces prochaines anngeas.
Eo guise de conclusion, juse
croire gue la toute prochaine
accession de Lavadx au patri-
moine mondial de 'UNESCO
Ne pourrg gquaccroitre la noto-
Nete des vins de la Vile de
Lausanne et ne manguera
d'en favoriscr encore fécoule-
ment, en particulier hors de

celie de 2002 en a fait explo-
ser la cofation. Espérons gque
nous nNe devrons pas a nou-

ros frontigres,  wwwiinherr.ch

Le Cios de Moines.

Comparaison des résultats 2006 avec les prix moyens des derniéres années

2004
CHRbI [ CHRrg | ADMBI | ADMrg | BURDI | BURsp | COMBI | COMrg | CDABI | CDArg Z des 5 domaines DEZ Ch
Friitre | Froitre | Friitre | Frfitre | Frfitre | Fraibe | Froitre | Friire | Friitre | Friitre | @ blance | s rouges | e bl + rg. | e Tser

Millésime 2006 6.22 7.52 5.38 707 14.27 1247 17.T6 1746 17.84 17.28 11.65 10.04 11,35 22.02 | Mood
Mitiksimea 2005 612 T27 6.07 7.02pas misé {pas misé 18.61 19.93|pas misé [pas misé 776 7.50 173 2217 2004

Varton + 2006] +1.6% «1 4% +5 1% +0 T +6 8% 115% 50 1% 32 1% +46 4% 0%
Millésime 2004 6.25 762 6.02 7.30 0.07 12.03 14.00 16.19 15.00 17.1 a53 9.92 9.61 2206} 2033

Vatabon 200810 5% -1.3% % -3.2% 57 1% +16% +28.5% 5 0% ~109%  1H6% iz d% +1 2% “15.3% +0.1%
Miliasime 2003 7.35 EXF) B.60 .41 1211 104 14.71 17.45 15.20 RENE] 1034 12.55 1068 2208] 2002

Miriation § 20061-15 4% rri] -3 4% -24.5% RALE 3% +207%  |18% 17 4% 124% HiT% 20 1% +5.3% 0.3%
Millésime 2002 E.14 878 647 762 12.14 12.48 14.12 1538 1482 18.69 10.26 9.83 1018 20.02) 2001

Yaiduon | 2008 | +1 W% M % -t A% 7% +175% 0% P T%  [VHIE% [+ 7 5% +115% ¥2.2% +11.5% + 10 0%

MiNésirme 2001 559 7.74 £.20 6.10 a05 11.80 1367 1576 14,94 1787 8.21 8.52 815 22.24) 2000

| varabon) p00o|s11 2% 1-29% +1 1% +15.9% +T7 2% +5E% L N LY g% |3 +28.5% 126% T A% 1 ¥
Millésime 2000 §.60 804 158 a.32 1.0 11.59 1414 16.02 15.18 18.34 1069 10.34 1052 2051 1990

Mariation | 3008 |-5.6% £ 5% -15. 8% 15 0% +2RE% 0% +I5.8% +1.1% 17 5% 5.8% +5 0% 2% % *T 4%
Millésima 19495 [X] L] 829 6.28 1292 11.84 1278 1501 1427 18.B6 11.05 849 1048 2218] 1593

Woriston § 20061-11. 3% 129%  |a +12.9% 3% 0% 28 0% sl4a%  epso% T +5.4% +10.3% b 3% 8%
Mikiésime 1998 [&Fi 773 8.16 B.57 1258 14.09, 20.45 22 49 23 44 2374 13.18 11.48 12.80 26.51| 1997

Virubon / 2008]-20 0% -z 1% -31.0% -14.5% H3I% 11.5% -13.2% R 23 % 37 2% ~11.7% 12.5% 11 3% 21.8%
Millésime 1897 566 6.84 .64 847 10.85 12.15 16.42 17.55 18.28 2027 10.51 1021 10 45 20.83| 1996

Vasugllon 7 2008 + 5.9 +3.0% 1% -16 5% 430 3% ST 6% 4% 2% -2.4% 14 7% 10.8% 1 8% +86% 0 %

Léaenge : CHR, = Chiteau Rochafort CDM = Clas des Moines Ch = Chardonnay
ADM = Abbaye de Mont CDA = Cles des Atbayes bl = blanc
BUR = Domaine du Burignon DEZ = Dézaley rg = rouge

Das GUTEsItGrr ror ExziLieny
ZUICHNLT DIF FIINSTEN UND SELTENSTIN

WAADTIANDISCHEN WEINT AUS

Fir die pramierten Winzer ist Terravin
die Krinung threr Arbeit und ihres
Strebens nach Qualirit.

Das Garesiegel Terravin verlangen bedeutet
Garantie fiir ein Produke von héchster Qualicin

FICE DE LA MARQUE DE QUALITE TERRAVIN - Tel. 021 796 33 00 - Die Liste des Winzer finden Sie aul www.terravin.ch - info@terravinch
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