AviS CONTRAIRES ET PARTAGES
Fiéres, faux jumeaus, proches parents, jumeoux hétérozygotes, destinés @ la vinification en pur ou en assemblages, élevés en cuves ou e hosrique,
choages améliorateurs ou simples <ouilleurs», le gamaret et le garanoir rassemblent sur feurs grappes fous les avis confraires et toutes les opinions
Kriagées. Trois cenalogues: Christian Dugen @ Bofflens, Raoul Cruchon @ Echichens, Philippe Corthay pour Uvavins, en parlent d'expérience. Trois per-
sonnalités impliquées dans la définition de leur avenir André Linherr au fitre de courfier, Christion Mary sommelier chez Guignard @ Orbe ef @

anheu, e, & Gland, Jocques Perrin qu'on ne présente plus {Club des amateurs de vins exquis

ANDRE LiNHERR: ’
. COEXISTENCE ET COMPLEMENTARITE

2i+dro ob, dons les caves vaudoises, le
gomaret e le garonoir «pourront vivre leur vie
prapren, mais ne mettons pas lo charrue devant
les begufs. Le canton de Voud a une longueur de
retard sur Gendve, ol Yes deux cépoges 16t im-
dlantés «donnent avjourd' hui quelgues frés
belles choses en vins purs, notamment dans le
qumares. De |'avis d'André Linherr, lo jeunesse
des vignes voudoises, handicop provisoirement
redhibitoire, confine pour |'instant le gomaret ef
te qoronair dans le vale de cépages oméliorateurs
dans des vins ' assemblage. Mais I'Gge des
yignes les bonifiant, le jour viendra o s pour-
rant exprimer seuls [0 substantifique meelle de
lewrs qualités potentielles.

«('sst rouge, relativement tendre, relafivement
exofique, a calle bien avec I'air du temps et les
attentes d consommateurs, dit André Linherr
des deux cépages, «d'outant plus inféressants
qu'ls se situent dans un segment de prix ob les

vins suisses sont concurrentielss. idéalement &
T'ovenir, le gamaret et le garanoir pourraient

suivre plusiers pistes paralléles: vins améliore-
taurs et compléments d'ossemblages dans les

mdes «mincolottes comme 99», vins de

coupage lorsque I'entrée en vigueur des (cCords
bilatérau signera ['intesdiction des coupoges
vec des vins dautres régions, vins purs dons les
bornes onnées «o leurs caractéres infrinseques
sont plus marqués», Guant  Teur élevage en

fit, Andié Lisherr n'y croit quére, mais lewr

\aisse le bénéfice du doute. Plus tord, peut-éire;
pafience est mére de sagesse, et {'apprentissage
ne foit que commencer.
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CurisTiaN MARTRAY:

N R
«PASSEUR DE MESSAGE®

En France, sommelier est un métier de presfige;
<e avoir un» est un Yuxe que seuls les femples
de la gostronomie peuvent s'offri. En Suisse ol
il ne bénéficie d'aucune cura particuliére, les
connaisseurs préférent appeler Christion Marfray
enologue, ou échanson, ou mire de chais. Le
terme d'ombaossadeur i conviendrait qussi,
méme s'il préfire celui de «pusseur de messuge».
Vins de cépages, «ins d'hiver plus que d'é1é»
at ede plats relevés plus que de nevtralité», le
gemaret et, dans une mesure moindre, fe gare-
noir trouvent en Christion Mattray 'un de leurs
plus fervents disciples. Des vins «golorés, Séveuy,
avec des notes fruitées et poiveées subtiles», dit
il, des «faux jumeaux» destinés @ orcuper «une
niche qui nous manguait>: les cients adorent!
Encare four) leur suggérer d'y godter. Avec le
qumaret, «on o enfin quelque chose de nouveat
 raconter aux clients», uffitme ce fil ef pefitfils
de producteurs de Brouill en Beoujolais, qui sug-
gére oux éleveurs vaudais d'habiller teurs bou-
tailles d'une contre-Stiquette informtive, seule
maniére d'occélérer le passage du gomaret du
chemin de croix de |'ononymat vers lo familiarité
écluirée. i foudrait aussi <une charte pour |'encer
drere. A défout, compte tenu de sa soudaine

Grere. A G8I0UT, (OMPIT 100 Uk U TR
populorité parmi es vificulteurs, Te risque est per
dant qu'on frouve bientdt sous son nom «tout ef
n'importe quoi®. '

), disent tout le bien ou le moins bien qu'ils en pensent.

|ACQUES PERRIN:
VINS b AUTEURS

Avec fe qamaret et le gacanor, <on 0 découvert
des cénages plus corsés, plus épicés, plus colo-
rés, plus stucturés, plus concentrés, plus expres:
sifs que le gumay et le pinof. Brek: plus fout, et
c'est 'extase [ » Dans les dégustations @
I'aveugle, «its impressionnent ». «Or, ce n'est
pas Pares U’
grands.» Jocques Perrin n’est méme pas st qu'ils
sgient «absolument intéressants», S'il «n’y croit
pus en purr, il admet que I'expérience est rop
courte pour justifier un jugement péremptoire.
En fout éfot de cause, le gomaret ef ie garanoir
<ne sont pas les cépages qui sauveront lo itk
culture, comme un grigri de Sorcier sauve une
teme de la sécheresse en faisont tomber o
pluie».

En assembloge, <beaucoup e pistes restent @
explorer». Mais les plus beaux sont ceuvres
d'homéopathes qui tdtonnent, comparent, pren-
nent le temps de réfléchir. Or, regrette Jacques
Pariin, lo plupart des encoveurs culiivent encore
une «idéologie productiviste», consistant ¢ pre-
duire des modéles stundord censés plaire ou phus
grond nombre et comespondre au godt du jour.
C'est tout le probleme de la Suisse vifivinicole,
observe Jacques Perrin, oscllant entre vinis de
ferroirs et vins de cépages glors que de son point
de we sa chance est illeurs: dans des «vin

4 expression, des vins d'auteurs, des ving signés,
qui portent F'empreinte d'un style propre @ leur
créateurs, Tout éleveur devroit commencer por
éfléchir et se poser Ya question; «Qu'esie
qu'un grand vin pour moi?» A parkir de K,
peut commencer & «consfruire patiemment une
covées qui, une fais aboufie, <fait d'un cenole:
que un orféwre. Le gamarat ef e goranoir |ui
offrent avjourd"hui T'occasion d'engager une
réflexion sur son ovenir et elui de ses vins.
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